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WO PROFESSIONALITÄT UND  KOMFORT  AUFEINANDERTREFFEN.
Wenn Sie uns Ihre Tagung anvertrauen, können Sie sich darauf 
verlassen, dass wir unser Bestes geben, damit Sie und Ihre Gäste einen 
unvergesslichen Tag bei uns erleben. 

Das liegt uns am Herzen, wir können gar nicht  anders. Seit Jahren 
handeln wir nach diesem Grundsatz dieser besonderen Verantwortung. 

Unser Tagungsbereich besticht durch  hochmoderne Ausstattung, 
inklusive neuester Technik für  Präsentationen und Konferenzen.  
Sowohl unsere Räumlichkeiten als auch unser erfahrener Service  sorgen 
dafür, dass Ihre Veranstaltung reibungslos und  erfolgreich verläuft.

UNSER GENUSSHOTEL IM ÜBERBLICK
Das Genusshotel Wenisch hat sich ganz der Philosophie „Tradition 
& Moderne in perfekter Harmonie“ verschrieben. Es ist ein Haus mit 
Tradition, Charakter und gelebter Gastfreundschaft – aber eben 
auch ein Haus, das im Hier & Jetzt Freude, Frische und eine ein­
nehmende Wohlfühlatmosphäre ausstrahlt.

IN ALLER KÜRZE

• seit 1961 familiengeführt

• im Jahr 2017 mit viel Liebe komplett modernisiert und
erweitert

• 4-Sterne Hotel mit 59 Zimmern, davon sind alle
 klimatisiert

• Gästehaus Wenisch mit 10 Zimmern,
davon 4 Appartments

• 5 klimatisierte Tagungsräume mit modernster Technik

• Gasthaus TONI’s mit dem Fokus auf regionale und
nachhaltige

• einzigartiges Ambiente im Alpin Chic-Stil

• eingewachsener Biergarten und moderne Terrasse
als Teil einer Parkanlage am Bach gelegen

• Mitglied bei TOP 250 Germany – die besten
 Tagungshotels in Deutschland

• Bestlage in der Universitätsstadt Straubing am
Rande des Bayerischen Waldes

• E-Ladestelle vor
unserem Haus

IHRE ANSPRECHPARTNER

Damit Ihre Tagung reibungslos verläuft, stehen Ihnen 
Julia und  Lisa mit Rat und Tat zur Seite. 
Sie sind Ihre Ansprechpartner für alle Fragen zur 
Organisation Ihrer Tagung. Mit einem 
großen Organisations talent 
 sorgen Sie gemeinsam mit 
Ihnen für eine unvergessliche 
und lehrreiche Tagung.
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TAGUNGSPAUSCHALEN
Schon seit Generationen bieten wir die perfekte Organisation für 
kleine, aber auch große Tagungen.

Alle klimatisiert und mit Tageslicht.

TAGUNGSLEISTUNGEN

UNSERE LEISTUNGEN

• Bereitstellung des Tagungsraumes

• Beamer und Leinwand

• 1 Flipchart (auf Anfrage gerne mehr kostenlos möglich) inkl. Stifte, Blöcke 
und Papier für die Teilnehmer unlimited

• 1 Pinnwand (auf Anfrage gerne mehr kostenlos möglich)

• Moderationskoffer

• High-Speed-Internetzugang im ganzen Haus

• herzliche Tagungsbetreuung während Ihrer Veranstaltung

• Benutzung unseres GenussSpa (für Übernachtungsgäste)

• kostenlose Parkplätze direkt vor der Tür

• Kopieren sowie Faxen an unserer Rezeption ist jederzeit kostenlos möglich

• Tagungsgetränke während der Tagung im Raum inklusive: BIO-Kristall 
Mineralwasser (laut & leise), Franz Josef Rauch Fruchtsäfte

TAGUNGSRAUM

• in gewünschter Bestuhlung

• klimatisiert & mit Tageslicht

TAGUNGSTECHNIK

• Blöcke und Stifte

• W-LAN

• 1 Beamer und 1 Leinwand

• 2 Pinnwände und 1 Flipchart 

• 1 Moderationskoffer

TAGUNGSGETRÄNKE UNLIMITED

• Mineralwasser

• Säfte & BIO-Schorlen im Tagungsraum

ERHOLUNG

• Genusspause vormittags „Herzhaft“ inkl. DINZLER 
Kaffee-Spezialitäten und Tee von BIOteaque aus dem 
Chiemgau

• Genusspause nachmittags „Süß & fruchtig“ inkl. 
DINZLER Kaffee-Spezialitäten und Tee von BIOteaque 
aus dem Chiemgau

MITTAGESSEN

• TONI’s Lunchbox oder Lunchbuffet (ab 15 Personen) 
inkl. Mineralwasser, Softdrinks & Kaffee-Spezialitäten

RAUMNUTZUNG HALBTAGS 18.5 €

inkl. oben genannten Leistungen (bis 4,5 Stunden)

RAUMNUTZUNG GANZTAGS 25.9 €

inkl. oben genannten Leistungen (ab 4,5 Stunden)

TAGUNGSPAUSCHALE HALBTAGS 54.9 €

buchbar ab 10 Personen

TAGUNGSPAUSCHALE GANZTAGS 72.9 €

buchbar ab 10 Personen

PERFEKT FÜR  
SIE ABGESTIMMT

Unsere Tagungs­
pauschalen

ODER LIEBER 
 INDIVIDUELLER ?
Sie gestalten 

selbst!
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Alle Pausen werden in der Showküche serviert.

MITTAGESSENUNSERE GENUSS-PAUSEN

GETRÄNKE ZUM MITTAGESSEN

TONI’S LUNCHBOX 2O.9 €
Salat | Vitaminshot | 2 Hauptgerichte zur Wahl | Dessert – alles gleichzeitig serviert

2-GANG MITTAGSMENÜ 24.9 €
3 Hauptgerichte zur Wahl | Dessert oder Suppe

3-GANG MITTAGSMENÜ 29.9 €
Suppe | 3 Hauptgerichte zur Wahl | kleines Dessert

LUNCHBUFFET AUS UNSERER SHOWKÜCHE 24.9 €

ab 15 Personen – 2 Hauptgerichte zur Wahl | kleine Desserts

LUNCHBUFFET „DELUXE“ AUS UNSERER SHOWKÜCHE 29.9 €

ab 15 Personen – Vital-Salatbuffet | 2 Hauptgerichte zur Wahl | kleine Desserts

PAUSCHALE „KLASSIK“ 6.9 €
„unlimited“ – enthält alle Softdrinks, Mineralwasser laut & leise und alle  
Kaffee- und Teespezialitäten

PAUSCHALE „KLASSIK“ 7.5 €
„unlimited“ – enthält zusätzlich zu allen Getränken aus der Pauschale „Klassik“ noch unsere vier 
hausgemachten Limonaden und Tea-Bowls

KLEINER KAFFEEGENUSS 4.7 €
DINZLER Kaffee-Spezialitäten | Tee von BIOteaque aus dem Chiemgau

DER KLASSIKER 7.9 €
Handgemachte Butterbrezen von der Bäckerei Hahn aus Straubing | DINZLER Kaffee- 
Spezialitäten | Tee von BIOteaque aus dem Chiemgau

TYPISCH BAYRISCH 8.9 €
1 Paar Weißwürste aus der eigenen Metzgerei | frische Brezen | Händlmaier’s süßer Haus-
machersenf

SÜSSES & CO. 9.9 €
Süßes und Gebackenes | frische Früchte | Müsliriegel | DINZLER Kaffee-Spezialitäten | Tee von 
BIOteaque aus dem Chiemgau

VITAL PUR 11.9 €
Körnerbrötchen mit Paprikafrischkäse | Gemüsesticks & Kräuterquark | frische Früchte | Müsli-
riegel | Birchermüsli | DINZLER Kaffee-Spezialitäten | Tee von BIOteaque aus dem Chiemgau

HERZHAFT & CO. 11.9 €
Canapés aus der hauseigenen Metzgerei | frische Früchte | Müsliriegel | Gemüsesticks & 
 Kräuterquark | DINZLER Kaffee-Spezialitäten | Tee von BIOteaque aus dem Chiemgau

Gruppen bis zu 24 Personen können gerne Getränke und Speisen à la carte vor Ort 
wählen. Dies wird nach Verbrauch berechnet.

UNSER HIGHLIGHT für Gruppen ab 30 Personen

FLYING IMBISS LIGHT 24.9 €
Mittagsimbiss im Stehen – Vorspeise & Hauptgang: verschiedene Snacks und Leckereien aus unserer 
 Showküche von „kalt & warm“ zusammengefügt zu einem tollen Stehimbiss

FLYING IMBISS DELUXE 29.9 €
Mittagsimbiss im Stehen – Vorspeise, Hauptgang & Dessert: verschiedene Snacks und Leckereien aus 
 unserer Showküche von „süß bis salzig“, sowie „kalt & warm“ zusammengefügt zu einem tollen Stehimbiss
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RÄUMLICHKEITEN
Im TONI’s finden Sie Ihr ganz persönliches „Lieblings­Plätzchen“. Mit einer 
einzigartigen Ausstattung schaffen wir eine ganz besondere Atmosphäre, die 
zum Wohlfühlen einlädt. Modern aber trotzdem traditionell, gehoben aber 
nicht abgehoben, niveauvoll aber nicht bieder – die Location wird auch Sie 
begeistern!

UNSERE RÄUMLICHKEITEN IM ÜBERBLICK
Liebe Gäste, wir arbeiten bei unseren Räumen mit einem Mindestumsatzprinzip. 
Sollte dieser Mindestumsatz innerhalb der gebuchten Zeit zwischen 8 und 17 Uhr 
nicht erreicht werden, weisen wir die Differenz zwischen Mindestumsatz und 
Ihrem tatsächlichen Konsum als Raummiete aus.

Unsere Räumlichkeiten sind alle klimatisiert und mit Tageslicht.

RAUM   
XAVER

RAUM  
EMMA

RAUM  
FRANZI

RAUM  
MAX

m2 170 35 18 44

Höhe 3,0 m 3,0 m 2,7 m 2,7 m

25 17 – –

30 16 8 18

70 17 – –

120 30 – –

30 13 – –

Besonder­
heiten

PKW befahrbare 
Terrasse, Stark-
strom verfügbar, 
eigene Terrasse

–
inkl. Video-
konferenz-

system

eigene  private 
Terrasse,  
 neuester 

 Flatscreen

Mindest­
umsatz* 1.050,– 400,– 280,– 500,–

* in Euro | 8.00 bis 17.00 Uhr

3D-RUNDGANG
Sie möchten unsere 

 Location im 3D­Rund­
gang erkunden?

Hier entlang...
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RÄUMLICHKEITEN

RAUM „XAVER“
mit Erweiterung

RAUM 
„EMMA“

RAUM „FRANZI“
im 1. Stock

RAUM „MAX“
im 3. Stock

Showküche

Café & Foyer

Bar

Terrasse

Te
rr

as
se

Lounge

Rezeption

Garderobe

Eingang
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RAUM „MAX“

VARIANTE „BLOCK“

• bis zu 18 Personen

• 44 m2

• 40 m2 eigene private Terrasse 

• modernste Technik

• interaktiver Touchscreen mit Videokonfe-
renzsystem (40 Zoll fahrbar)

• eigene Kaffee-Tee-Station

• großer Konferenztisch mit viel Platz

• eigener Stehtisch-Bereich

• 3. Stock mit Ausblick über Straubing 

• klimatisiert und abdunkelbar

• bodentiefe Fenster
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VARIANTE „KINO“

• bis zu 30 Personen

• 35 m2

VARIANTE „SEMINAR“

• bis zu 17 Personen

• 35 m2

VARIANTE „U-FORM“

• bis zu 17 Personen

• 35 m2

RAUM „EMMA“
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RAUM „XAVER“

VARIANTE „KINO“

• bis zu 120 Personen

• 170 m2

• inkl. eigener Terrasse für Pausen und 
Empfänge auf 45 m2

VARIANTE „SEMINAR“

• bis zu 70 Personen

• 170 m2

• inkl. eigener Terrasse für Pausen und 
Empfänge auf 45 m2

VARIANTE „U-FORM“

• bis zu 25 Personen

• 170 m2

• inkl. eigener Terrasse für Pausen und 
Empfänge auf 45 m2



19Tagen im Genusshotel WenischTagen im Genusshotel Wenisch18

RAUM „FRANZI“

VARIANTE „BLOCK“

• bis zu 8 Personen

• 18 m2

Unser Raum Franzi wurde komplett neu gestaltet und  eingerichtet.  
Technisch beinhaltet er kabellose  Beamer­Technik sowie ein Videokonferenzsystem.
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UNSERE TONI’s SHARING-PAKETE

ab 30 Personen

Perfekt als MINI­Teamevent (ab 12 Personen buchbar) – wird in die Tischmitte für alle eingestellt 

KLASSISCHES ABENDESSEN

UNSERE GRILL BUFFETS

RIBS DON’T LIE 2O.9 €
Hot BBQ Pork Ribs | Coleslaw | Steakfries | Kräuter-Ofenkartoffel | BBQ Dip | Tomatenketchup

BAYERN MEETS TIROL 2O.9 €
Krustenbraten vom Wammerl mit Augustiner Dunkelbiersoße | Frühlingslauch-Kaspressknödel mit brauner 
Butter und BIO Bergkäse | Reiberknödel mit Butterbrösel | Speck-Krautsalat

MULTI KULTI 27.9 €
Schambacher Lachsforelle aus der Region | gebratene Garnelen „ASIA Style“ | handgemachte Kräuter- 
Falafel | exotische Cranberry-Quinoa | gebratener Pak-Choi | marinierte Edamame | Mango-Chili- 
Chutney | kreative Erbsen-Guacamole | klassischer Krustentierschaum mit  würziger Soja-Marinade

STEAK DELUXE 44.9 €
 Dry Aged Steak vom Muggenthaler Ochsen (medium) | Steakfries | Rosmarinkartoffeln | Grillgemüse |  
Speck-Bohnen | Barolojus und Whiskey Pfefferrahm | Sauerrahmdip  und Kräuter butter

3-GANG MENÜ „BASIC“ 32.9 €
Suppe | 3 Hauptgerichte zur Wahl | kleines Dessert zum Löffeln

3-GANG MENÜ „DELUXE“ 39.9 €
Vorspeise | 3 Hauptgerichte zur Wahl | Dessert

3-GANG MENÜ „TONI’s SIGNATURE“ 49.9 €
TONI’s Vorspeisenvariation inkl. Brot-Mix | 3 Hauptgerichte zur Wahl, darunter auch eine  Steakauswahl und 
eine vegane Alternative | Dessert

GRILL MEDITERRAN 26.9 €
Steaks & Cuts: Saltimbocca vom Schweinefilet und Flat Iron vom Ochsen | geschmort: Ossobuco (geschmorte 
Kalbshaxe „mediterran“) | Fisch: Dorade Royal | Gemüse: handgemachtes Ratatouille und Maiskolben |  
Beilagen: Kräuterkartoffeln und Thymianpolenta | vegan: mediterrane Ofenkartoffeln mit Spinat-Pinienkern-
füllung | Soßen: Barolojus & Limettensoße

WENISCH-STEAKS VOM GRILL 3O.9 €
Steaks & Cuts: dry aged Ochsenkotelett und Prime Rib | wet aged Roastbeef und Bürgermeisterstück |  
geschmort: BBQ Brisket | Fisch: Lachs | Gemüse: Grillgemüse und Speckbohnen | Beilagen: Rosmarin-
kartoffeln, Kartoffelwedges und Paprikareis | vegan: exotischer Couscous mit Granatapfelkernen |  
Soßen: Rotweinjus und Rieslingsoße | Dips: BBQ-Dip & Sauerrahmdip

A LA CARTE
Gerne können Sie auch aus unserer aktuellen Speisekarte vor Ort „a la carte“ wählen. 
Dies wird nach Verbrauch berechnet. Ab 24 Personen bieten wir hier aus organisatorischen Gründen eine 
 verkleinerte Auswahl an Gerichten an.

Gerne erweitern wir ihr individuelles Sharing­Paket mit weiteren Highlights für die 
 komplette Gruppe:

ZUM ANSTOSSEN

TONI’s GEMISCHTE BEGRÜSSUNG 9.9 €

Verschiedene Spritz-Kreationen | TONI’s Bier | Gösser Radler | TONI’s hausgemachte 
 Heidelbeer-Limetten-Limo | Salzstangen und Grissini

ZUR VORSPEISE

TONI’s DREIERLEI 8.9 €
3 hausgemachte Aufstriche

TONI’s VORSPEISENVARIATION 15.9 €

ZUM DESSERT

TONI’s ETAGERE 1O.9 €
100 % hausgemacht
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TONI’s BAR
Unser Gasthaus TONI’s ist das Herzstück unseres Hotels. Hier trifft 
Tradition auf Moderne. Herzlichkeit und Handwerk sind die Grundlage 
unserer kreativen Speisen und Getränke. 

Das besondere Ambiente und unsere bayerische Gastfreundschaft 
machen einen Besuch bei uns zu einem ganz besonderen Erlebnis!

ABENDS IM TONI’s

ÜBERNACHTEN IM GENUSSHOTEL
Kategorie Standard Einzelzimmer Doppelzimmer 
   87,90 €  64,90 €

Kategorie Komfort Einzelzimmer Doppelzimmer 
   97,90 €  69,90 €

Preise p. Person & inkl. kostenlose Nutzung unseres SPA-Bereiches.

Zusätzlich buchbar: Genussfrühstück für nur 17,70 EUR

MIX IT YOUR WAY 44.9 €

TONI’s Barkarte zum Selbermixen – unsere erfahrenen Barmitarbeiter begleiten Sie durch den Abend und 
stehen Ihnen mit Rat & Tat zur Seite.

FOOD

BEST OF TONI’s BARFOOD
Grissini, Salzstangen und Co.

DRINKS

SOFTDRINK-BUFFET
Sämtliche Softdrinks sind vor Ort für die angegebene Zeit inklusive. Es wird im reservierten  Bereich ein Soft-
drink-Buffet aufgebaut, bei dem sich jeder Teilnehmer bedienen kann.

ZUBEREITUNG VON DRINKS
• Klassiker: Mojito

• Kreativ & spritzig: White Basil Spritz (Eigenkreation)

• Alkoholfreier Drink: Drivers Drinks (Eigenkreationen)

WEIN-TASTING INKL. KÄSESPEZIALITÄTEN 29.9 €
Die Produktvielfalt der Weine ist so groß, wie kaum eine andere. Erleben Sie zusammen eine kleine Wein-
degustation mit besonderen Weinen, feinen Käsesorten und kleinem Fingerfood.

DAS PAKET ENTHÄLT:

• 7 verschiedene Weine aus unserer Weinauswahl (Probierschluck)

• Focaccia, Zwiebelwurzelbrot sowie Grissini, schwarze und grüne Oliven

• Verschiedene Käsespezialitäten mit Feigensenf-Trauben und gerösteten Walnusskernen

• Mineralwasser laut & leise „unlimited“

Buchbar ab 15 Personen
SPEISEKARTE

Gönnen Sie sich einen 
Einblick in unsere 

 aktuelle Speisekarte.

Hier entlang...



www.genusshotel­wenisch.de
Folge uns auch auf      und    

Gültig für das Jahr 2025. 
Saisonelle Änderungen vorbehalten. Preise sind 

brutto und enthalten die aktuelle MwSt.


