Marmorierung, Struktur, Geschmack...
Statt theoretisches Wissen liber die spannende Welt der Cuts
gibt’s in unserem Steaktasting die aromatische, saftig zarte Praxis.

Learning auf TONI’s Art praktisch. Auf die guade: Learning by enjoying.

Welcomedrink PINK 52 | mit unserem hauseigenen OCHS52 Gin
und Grapefruitlimo

auch alkoholfrei moglich.

3 TONI’s Tapas zum Teilen

Paprikahummus | Mini-Karotten Ingwer Suppe in der Espresso-
tasse | Carpaccio vom Ochs | TONI's Brot Mix

3 Steak Cuts vom Rind

180 g Ochsenfilet | 150 g MAPO Rumpsteak | 80 g Blirgermeister-
stlck vom Ochsen

Zu unseren Cuts servieren wir:
Kraftige Kalbsjus | Krauterbutter | gegrillter wilder Brokkoli
Kartoffelgratin

Do you love Surf & Turf?
Dann mach aus Deinem Steak ein Highlight:

+ SURF & TURF

Mit 3 gebratenen Garnelen & TONI's hausgemachtem
Krustentierschaum

TONI’s kleine Dessertvariation zum Teilen

1 Lavacake mit Vanille Kirschen | 2 Mini-Zitrus Créme Brilée
1Kugel Cassissorbet

p.- Person

Keine Vorbestellung notig!
Bitte beachten Sie, dass der Hauptgang ausschlieBlich gemeinsam
medium rosa serviert wird.

Gonn’ Dir ein romantisches Dinner mit Deinem Lieblingsmenschen
und geniefe ein verfiihrerisch leckeres Menii. Du hast mehr als einen
Lieblingsmenschen? Kein Problem — genieRen lasst es sich auch
hervorragend in groReren Gruppen!

1Flasche BIO Kristall Wasser 0,751 p. Paar | 1 Espresso p. Person

5 TONI’'s Tapas zum Teilen

Carpaccio vom Ochs | Vitello Tonnato | gratinierter Ziegen-
kése | Rote Beete Tatar | Asia Garnele | TONI's Brot Mix

Karotten Ingwer Suppe

TONI’s winterliches Duett

Rosa Entenbrust | geschmortes Ochsenbackerl | Portweinjus
Selleriepiree | Wurzelgemuse | Kartoffel-Gratin

Duett vom Fisch

Lachsfilet & Zander | confierte Kirschtomaten
wilder Brokkoli | Krauter-Kartoffeln

Thai Bay Bowl

Gelbes Thai Curry mit Kokosmilch | bayerisches Wurzelgemuse
wilder Brokkoli | BIO Basmatireis | Edamame | Granatapfelkerne

TONI’s Dessert-Etagere

p. Person flir 3 Gange (ohne Suppe)

p. Person fiir 4 Gange

Keine Vorbestellung notig!



