el

Nachhaltigkeit, Umweltschutz, sowie die Gesundheit unserer Gaste und Mitarbeiter liegen
uns am Herzen. Diese Grundsatze begleiten unseren taglichen Arbeitsalltag. Wir verbinden
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genussvolle Momente mit verantwortungsbewusstem Handeln. Sie, liebe Gaste, mochten wir
herzlich einladen unsere Go Green-Mentalitat mitzuerleben und mitzugestalten.

Wie ein roter Faden zieht sich dieses Konzept durch das ganze Haus.

Mit unserem Orangensaft von Franz Josef Rauch setzen
wir auf langjahrige Safttradition. Seit 1919 begeistern die
Rauch-Safte mit fruchtigen Momenten — nun auch bei
uns als lhr vitaminreicher Start in den Tag. Abends gibt’s
unser Toni’s Bier der Erlbrauerei. Da schmeckt man den
Gauboden! Geheimtipp: Unsere hausgemachten Limona-
den sind gesund und unglaublich erfrischend zugleich.
Zum greenen Wohl!

Unsere Kosmetikprodukte auf den Hotelzimmern werden
nachhaltig produziert und in Recyclepapier verpackt.
Angebrochene Flaschchen kénnen gerne als Andenken an
den Besuch in Straubing mitgenommen werden. So duftet
umweltbewusst!

Mithilfe des Gastetablets konnen Sie bequem lhr Dinner
auf’s Zimmer bestellen, alle Infos zum Haus einsehen, tele-
fonieren oder Ihre Rechnung vor Abreise priifen.

Haben Sie schon unseren Online Check In ausprobiert?
So umgehen Sie eventuelle Wartezeiten bei Anreise.
Es genugt eine Unterschrift auf dem virtuellen Melde-
schein und Ihr Genussaufenthalt kann losgehen!

Dank WeFrame — ein multimedialer GrofRbildschrim —
ist digitales und papierloses Tagen bei uns moglich. Der
WeFrame One vereint alles was Gruppen benoétigen, um
im Meeting-Raum interaktiver, effizienter und leichter zu-
sammen zu arbeiten. Eine Win-Win-Situation fiir Kunde
und Umwelt!

Unsere Gaste kénnen mithilfe von QR-Codes Speisen und
Getranke an den Tisch oder auf das Zimmer bestellen und
per Paypal bezahlen. Es sind keinerlei ausgedruckte Belege
notig, Sie bekommen gerne eine E-Mail. Ein weiterer Vorteil:
Ist gerade keine Servicebiene in der Nahe? — kein Problem
Sie konnen |hre Bestellung direkt via Handy an unsere Bar-
tender senden. So sitzt bei uns garantiert niemand auf dem
Trockenen!

In Straubing kann an der TUM unter anderem der Master
in  Umweltschutz/Nachwachsende Rohstoffe studiert
werden. Wir schatzen diesen Bereich und finden das Thema
auBerst zukunftsrelevant. Die Studenten dieses Studien-
gangs mochten wir unterstiitzen und bieten Rabattkarten
fir das Restaurant Toni’s an. Hand in Hand in eine greene
Zukunft!

Laden Sie Ihr Auto und E-Bike green an unserer E-Lade-
station direkt vorm Haus. Zusatzlich finden Sie in unserer
Tiefgarage sichere Abstellplatze fiir Ihr Fahrrad und eine
Radler-Werkstatt. So steht einer griinen Tour nichts mehr
im Wege. Unser Tipp: auf dem Donauradweg entlang der
Donau bis nach Passau! An der Rezeption stehen E-Scooter,
die Sie sich fiir Ihren Citycruise ausleihen konnen, parat —
hochste SpaB-Garantie!

Unser Geheimrezept ist eine extra Portion ,Regional &
Saisonal® und das schmeckt man! In der Speisekarte finden
Sie dazu zahlreiche Gerichte mit Fisch vom regionalen
Zichter, Fleisch von Ochsen aus eigener Haltung und
Gemiise von unseren ,Nachbarn®.

Wir wiinschen einen guten Appetit!

An der Rezeption im WeinMax finden Sie unseren Snack-
Point. Mit Fairtrade Schokolade, Nussen, Vitaminshots
und vielem mehr lasst es sich gesund und lecker naschen.
Die Leckereien sind bei unseren Kollegen erhaltlich. So
schmeckt green!

Beim Fruhstlick starten unsere Gaste mit Honig aus eigener
Produktion am Muggenthaler Hof, Wurstwaren aus unserer
Genusszentrale, hausgemachter Marmelade, Eiern von
glicklichen Hihnern vom Stanglhof und Tee von Bioteaque
in den Tag. Serviert wird alles auf Recycle-Deckchen, auf
denen Sie alle Details zu unserem Genussfruhstuck finden.
Einen greenen Start in den Tag!

Entspannen nach einem langen Tag? Wir empfehlen unser
Genussspa mit FinSauna und Infrarotkabine. In Holz geklei-
det laden die Ruherdume zum Relaxen und Krafttanken ein.
Die Bioaufgiisse lassen Sie green Durchatmen!

Wir setzen auf Nose to Tail-Verwertung von Lebensmit-
teln. Das Steak kommt auf den Grill, aus dem Knochen
entsteht eine vollmundige Brihe und die Schwarte sorgt
fiir eine sommerliche Stilze. Wir sind keine Fans von Abfall!
Wo gehobelt wird, fallen jedoch bekanntlich auch Spane —
Mulltrennung wird deswegen bei uns grofl geschrieben.
Alle Mitarbeiter sind auf Recycling und Miilltrennung
geschult. Entdecken auch Sie lhr griines Herz!

Unnotige Waschladungen belasten unsere Umwelt im-
mens. Wir mochten mit Ihnen, liebe Gaste, rationaler
Waschewaschen. Sie mochten Ihre Handtiicher nochmal
benutzen? Einfach Handtuch aufhangen. Sie hatten gerne
frische Handtlicher? Benutzte Handtlicher auf den Boden
legen! Vielen Dank fiir Ihre Mithilfe!
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