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HERZLICH WILLKOMMEN!
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WISSEN WO’S HERKOMMT

HOLY BEEF „DRY AGED“
Regionale Meisterklasse aus Niederbayern

Unser Dry Aged Beef stammt von unserer 
familieneigenen Rinderzucht auf dem 
Muggenthaler Hof: Fleisch-Philosophie für 
alle, die wirklich Gutes zu schätzen wissen – 
natürlich, artgerecht, regional!

MAPO TOPMEAT
Aus den Weiten Oberbayerns

Tierwohl & Handwerkskönnen – diese Kompo-
nenten machen hier den Unterschied zwischen 
„Fleisch“ und „ganz besonderen Stücken“. Plus 
direkter Kontakt zu den einzelnen Höfen und 
Landwirten – perfekt für uns!

UNSERE KÜCHE
Montag bis Samstag
Mittagskarte	 11.30 – 17.00 Uhr 
Abendkarte	 17.00 – 21.00 Uhr
Desserts	 bis 21.30 Uhr
Kleine Spätkarte	 bis 21.30 Uhr

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen 
wende Dich gerne an unser Serviceteam. 

SEIT 2O17 GIBT ES IM TONI’s 
EHRLICHES HANDWERK, ENTSPANNTE 
GASTFREUNDSCHAFT & ECHTEN 
GENUSS MIT HERKUNFT.

Unsere Liebe zu all dem ist jedoch schon 
deutlich älter: Denn bereits seit 1952 
steht die ganze Familie Wenisch für 
kompromisslose Qualität. Dieses Können 
ist das Fundament, auf dem TONI’s 
moderne Wirtshausküche mit boden-
ständigen Klassikern aus der eigenen 
Metzgerei verbindet – unkompliziert  
und wunderbar zum Teilen am Tisch.

Bei uns stammt der Ochse vom 
familieneigenen Bauernhof, Fleisch  
wird mit Respekt verarbeitet, Fisch  
von Hand filetiert und Soßen noch 
klassisch gekocht. 

Weil echter Geschmack Zeit, Können  
und richtiges Handwerk braucht.

In diesem Sinne: 

ES LEBE DAS WIRTSHAUS!

Scan for 
english menu

Scan für 
Allergene und 
Zusatzstoffe

UNSER MUGGENTHALER HOF — 
URSPRUNG DES GENUSSES

Auf unserem Bauernhof im Bayerischen 
Wald genießen etwa 20 Mutterkühe und 
85 Ochsen auf weitläufigen Wiesen ihr 
Leben. Dabei ist der Hof für uns mehr als 
„nur“ eine Rinderzucht – er ist ein Ort, 
an dem Tierwohl, Respekt und Handwerk 
noch praktizierte Werte sind. 

Muggenthaler Ochsenfleisch – das ist 
unverfälschter Genuss, dem man voll 
und ganz vertrauen kann.



VORWEG

VORSPEISENKLASSIKER

TONI’s 3ERLEI� 9.9 €
Griebenschmalz | Kürbiskernaufstrich |  
Paprikafrischkäse | TONI’s Brot Mix

CARPACCIO VOM OCHSENFILET� 14.9 €
Feldsalat | Jordan’s Olivenöl | Balsamico di 
Modena | Parmesan Grana Padano |  
TONI’s Brot Mix

SUPPEN

OCHSENKRAFTBRÜHE� 7.9 €
Pfannkuchenstreifen | Gemüsewürfel |  
Schnittlauch

KÜRBISCREMESUPPE� 8.9 €
mit BIO Gartenkresse

BROT

Scheibe Holzofenbrot� O.9 €
TONI’s Brot Mix� 2.9 €
Glutenfreies Brot� 2.2 €
Wartezeit 25 Min.

LADIES DAY
Montag ist Frauentag!
Ganz entspannt in die Woche ab 17.00 Uhr

Jede Dame erhält zu ihrem Hauptgericht 
einen Spritz aufs Haus: Aperol Spritz | Lillet 
Wildberry | Sarti Spritz | alkoholfreier Spritz 
nach Tagesangebot 

BEEF TATAR VOM OCHSEN
Donnerstag gibt’s Tatar!
ab 17.00 Uhr – nur solange der Vorrat reicht

Feines Beef Tatar aus unserer eigenen 
Metzgerei – pikant nach unserem Hausrezept 
angemacht. 

Kleine Portion 100 g Beef Tatar� 13.9 €
Große Portion 200 g Beef Tatar� 19.9 €
Dijon-Senf-Mayo | Radieschen | Holzofenbrot

oder unser

Ochsen-Tatar Burger� 19.9 €
200 g Beef Tatar vom Ochsen | Brioche Bun | 
Trüffel-Mayo | Spiegelei | Feldsalat

KLEINE GENUSSMOMENTE

CARPACCIO VOM OCHSENFILET� 7.9 €
Feldsalat | Jordan’s Olivenöl | Balsamico di 
Modena | Parmesan Grana Padano

ROSA KALB �  7.5 €
Gemüse-Vinaigrette | Käferbohnen |  
steirisches Kernöl

ASIA GARNELE� 7.9 €
Avocado | Mango | Sesam-Soja-Marinade

KÜRBIS-CARPACCIO  vegan� 7.5 €
Limetten-Marinade | steirisches Kernöl | 
Kopfsalatherzen | grüne Erbsen

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE� 6.9 €
Marillen-Chutney | Feldsalat | Walnüsse
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UNSERE EMPFEHLUNG
Die perfekte Gelegenheit für gemeinsame Genuss
momente: Kleine Vorspeisen in genau richtigen 
Portionsgrößen zum Teilen. Abwechslungsreiche 
Geschmackserlebnisse, Optik zum Wasser-im-Mund-
Zusammenlaufen und die Chance, sich ganz ohne 
Qual der Wahl durch die Vielfalt der Karte zu probie-
ren. TONI’s Vorspeisenvariation – einfach perfekt!

TONI’s VORSPEISENVARIATION� 17.9 €  p.P.
für 2 Personen

Carpaccio vom Ochsenfilet | Rosa Kalb | gratinierter 
Ziegenkäse | Asia Garnele | Kürbis-Carpaccio | 
Paprikafrischkäse | TONI’s Brot Mix
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SPECIAL CUTS

Bitte beachte, dass unsere Special Cuts aufgrund 
ihrer besonderen Garverfahren bis zu 60 Minuten 
dauern. Gerne empfehlen wir Dir eine Vorspeise. 
Unsere MAPO Cuts sind je nach Verfügbarkeit Ochsen 
oder Färsen aus dem bayerischen Voralpenland.

1 – Wähle Deinen Special Cut:

MAPO RUMPSTEAK� 34.9 €
Bayerisches Voralpenland

300 g Rumpsteak | mit leichtem Fettdeckel

MAPO RIB EYE� 39.9 €
Bayerisches Voralpenland

390 g Rib Eye Steak | klassisch mit Fettauge

FILETSTEAK VOM ALMOCHSEN
Österreich

Fleckvieh | das Edelste vom Ochs

Lady Size 180 g� 33.9 €
Gentleman Size 250 g� 42.9 €

HOLY BEEF „DRY AGED“� 8.5 €  p. 1OO g
Muggenthaler Hof der Familie Wenisch

Bone in | Fleckvieh | je nach Tagesangebot

Zu unseren Steaks servieren wir Kräuterbutter und 
eine kräftige Kalbsjus! 

Garstufen: well done (durch), medium well (fast durch), 
medium (rosa), medium rare (rot-rosa), rare (englisch)

2 – Do you love Surf & Turf?
Dann mach aus Deinem Steak ein Highlight:

+ Surf & Turf� 9.9 €
mit 3 gebratenen Garnelen &  
TONI’s hausgemachtem Krustentierschaum

3 – Wähle dazu on top:

+ Pommes � 4.9 €
+ Kartoffelgratin� 5.9 €
+ Rosmarinkartoffeln� 5.9 €
+ Grillgemüse� 5.9 €
+ TONI’s grüner Beilagensalat� 5.9 €
+ wilder Brokkoli� 6.9 €
+ Speckbohnen� 6.9 €

UNSER OCHSE. UNSER HERZSTÜCK.

OCHSENBACKERL� 25.9 €
butterzart, tiefgründig, voller Geschmack

Langsam geschmort | Naturjus | sautierte  
Egerlinge | glasiertes Wurzelgemüse |  
Kräuterpolenta

ZWIEBELROSTBRATEN  
TONI’s STYLE� 27.9 €
rosa, aromatisch, auf den Punkt

200 g Bürgermeisterstück vom Ochsen |  
Portweinjus | Röstzwiebeln | Selleriepüree |  
glasiertes Wurzelgemüse | Kartoffelgratin

nur rosa erhältlich!

BBQ BEEF BRISKET� 27.9 €
rauchig, zart, intensiv

Ochsenbrust | 24h low & slow | HOLY BEEF 
Special Rub | Räucherpaprika-Jus | Karotten-
püree | wilder Brokkoli | Chili-Limetten-Mais | 
Steak Fries

OCHSENFETZEN� 27.9 €
kräftig, aromatisch, voller Wumms

200 g gegrillte Ochsenfiletspitzen | 
Zwiebel-Paprika-Zuckerschoten Sauté |  
rosa Pfeffer-Béarnaise | glasiertes Herbst
gemüse | Rosmarinkartoffeln mit Fleur de Sel

RINDERROULADE� 23.9 €
klassisch, herzhaft, ehrlich

Gefüllt mit Speck und Zwiebeln | langsam 
geschmort | Naturjus | glasiertes Herbst
gemüse | Kartoffelpüree

HEISSE BBQ-RIBS FRISCH AUS DEM OFEN
Mittwoch ist BBQ-Tag!
ab 17.00 Uhr – nur solange der Vorrat reicht

Pommes | Coleslaw |  
Sauerrahm-Dip | BBQ-Dip� 19.9 €

BURGER & BIER
Dienstag ist Burger-Tag!
ab 17.00 Uhr

Zu Deinem Lieblingsburger gibt es ein 
Augustiner Helles 0,5 l gratis dazu – auch 
alkoholfrei möglich!

HANDGEMACHTE BURGER

Wir servieren unsere Burger rosa!

TONI’s ORIGINAL CHEESEBURGER� 16.9 €
180 g Ochs Patty | Brioche Bun | grüner Salat |  
Bacon | Cheddar | Essiggurken | rote Zwiebeln 
| Tomaten | BBQ-Dip 

SPICY HEUMILCH� 16.9 €
180 g Ochs Patty | Brioche Bun | Feldsalat |  
BIO Heumilchkäse | Jalapeños | Röstzwiebeln | 
Tomaten | BBQ-Dip 

ALMGLÜCK BURGER� 16.9 €
180 g Ochs Patty | Brioche Bun | Feldsalat | 
gratinierter Ziegenkäse | Marillen-Chutney | 
Walnüsse | rote Zwiebeln | Preiselbeer-Mayo

OCHSEN-TATAR BURGER� 19.9 €
nur donnerstags

200 g Beef Tatar vom Ochs | Brioche Bun | 
Trüffel-Mayo | Spiegelei | Feldsalat

Wähle dazu on top:

+ �zweites Patty auf Deinem Burger  
für doppelten Genuss � 7.9 €

Unsere Beilagen:

+ Pommes� 4.9 €
+ TONI’s grüner Beilagensalat � 5.9 €

Unsere Dips:

+ Tomatenketchup� O.9 €
+ Mayonnaise � O.9 €
+ BBQ-Dip � 1.9 €



KNACKIGE SALATSCHÜSSEL  vegan � 12.9 €
Blattsalate der Saison | buntes Gemüse | 
Balsamico-Dressing | Röstbrotchip | 
Mehrkorn-Stangerl

ZIEGENPETER� 17.9 €
Gratinierter Ziegenkäse | Blattsalate der 
Saison | Marillen-Chutney | Walnüsse | 
buntes Gemüse | Balsamico-Dressing | 
Mehrkorn-Stangerl

TONI’s BOWL  vegan� 15.9 €
BIO Basmatireis | bayerisches Wurzelgemüse | 
Brokkoli | Käferbohnen | grüne Erbsen | 
Kichererbsen | Granatapfelkerne | Sesam-
Ingwer-Marinade 

+ Falafel 5 Stk. � 4.9 €

KÜRBIS-RISOTTO� 19.9 €
Aus Perlgraupen | wilder Brokkoli | gebratene 
Egerlinge mit Lauchzwiebeln | bayerisches 
Wurzelgemüse | Parmesan Grana Padano

TIROLER KASPRESSKNÖDEL� 17.9 €
Serviert auf Kürbis-Kirschtomaten Sugo |  
bayerisches Wurzelgemüse | braune  
Butter | geröstete Brösel | TONI’s grüner 
Beilagensalat

FISCH AUS DER HEIMAT
Gebratene Lachsforelle 
Von der Simandl Fischerei im Bayerischen Wald 

Krustentierschaum | confierte Kirschtomaten 
| wilder Brokkoli | Kürbis-Graupen

Kleine Portion 120 g Lachsforelle � 19.9 €
Große Portion 180 g Lachsforelle � 27.9 €

TONI’s GRILLKRAINER � 17.9 €
Gegrillte Käsekrainer aus unserer  
eigenen Metzgerei 

Kartoffelpüree | Bierkraut | Röstzwiebeln |  
Senfjus

WIENER SCHNITZEL� 19.9 €
vom Schwein

Pommes | Tomatenketchup | grüner Salat 
oder

Kartoffel-Vogerl-Salat | Preiselbeeren | 
grüner Salat

KNUSPRIGES BACKHENDL� 19.9 €
vom österreichischen Maishähnchen

Kartoffel-Vogerl-Salat | Preiselbeeren | 
grüner Salat

BACKHENDLSALAT� 19.9 €
Knuspriges Backhendl | Blattsalate der Saison 
| buntes Gemüse | steirische Kürbiskerne | 
Balsamico-Dressing | Mehrkorn-Stangerl

GRILL DUETT� 22.9 €
Maishendlbrust | Schweinefilet im 
Speckmantel | Jus | Grillgemüse | Mais | 
Rosmarinkartoffeln | Röstzwiebeln

Wähle dazu on top:

+ TONI’s grüner Beilagensalat � 5.9 €
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VEGETARISCHTONI’s WIRTSHAUSKLASSIKER

BIER & SCHNITZEL
Samstag ist Schnitzel-Tag!
11.3O bis 14.OO Uhr

Zu Deinem Lieblingsschnitzel gibt’s ein 
Augustiner Helles 0,5 l gratis dazu – auch 
alkoholfrei möglich!
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TONI’s ROMANTISCHES DINNER
für 2 Personen  

Gönn’ Dir ein romantisches Dinner mit Deinem 
Lieblingsmenschen und genieße ein verführerisch 
leckeres Menü.

inklusive:

1 Flasche BIO Kristall Wasser O,75 l p. Paar |  
1 Espresso p. Person 

3-Gänge-Menü  ohne Suppe � 59.9 €  p.P.

4-Gänge-Menü  mit Suppe� 65.9 €  p.P.

Vorweg:

TONI’s Vorspeisenvariation
Carpaccio vom Ochsenfilet | Rosa Kalb | gratinierter 
Ziegenkäse | Asia Garnele | Kürbis-Carpaccio | 
Paprikafrischkäse | TONI’s Brot Mix 

Suppe:

Kürbiscremesuppe
mit BIO Gartenkresse

Hauptspeise zur Wahl:

TONI’s Duett vom Ochs 
Rosa Bürgermeisterstück | geschmortes Ochsen
backerl | Portweinjus | Selleriepüree | Wurzelgemüse | 
Kartoffelgratin 

oder

Gebratene Lachsforelle
Krustentierschaum | confierte Kirschtomaten | wilder 
Brokkoli | Kürbis-Graupen

oder

TONI’s Bowl  vegan

BIO Basmatireis | bayerisches Wurzelgemüse | 
Brokkoli | Käferbohnen | grüne Erbsen | Kichererbsen | 
Granatapfelkerne | Sesam-Ingwer-Marinade

Zum Abschluss:

TONI’s Dessert-Etagere

TONI’s STEAKTASTING
für 2 Personen – nur gemeinsam medium erhältlich 

Marmorierung, Struktur, Geschmack...  
Statt theoretisches Wissen über die spannende  
Welt der Cuts gibt’s in unserem Steaktasting die 
aromatische, saftig zarte Praxis.  
Learning auf TONI’s Art praktisch.

2 STEAK CUTS VOM RIND� 59.9 €  p.P.
180 g Ochsenfilet | 300 g MAPO Rumpsteak 

Kalbsjus | Kräuterbutter | wilder Brokkoli | 
Kartoffelgratin

+ Surf & Turf Upgrade� 9.9 €
mit 3 gebratenen Garnelen & Krustentierschaum

inklusive:

Aperitif vom Haus
PINK 52 | mit unserem hauseigenen OCHS52 Gin & 
Grapefruitlimo (auch alkoholfrei möglich)

Vorweg:

3 TONI’s Tapas zum Teilen 
Paprikafrischkäse | Mini Kürbiscremesuppe | 
Carpaccio vom Ochsenfilet | TONI’s Brot Mix 

Zum Abschluss:

Kleine Dessertvariation
1 Lavacake mit Vanille-Aprikosen | 2 Mini-Tonka
bohnen-Crème Brûlée | 1 Kugel Cassis-Sorbet



www.tonis-by-wenisch.de
Folge uns auch auf       und     

Alle Preise sind Inklusivpreise.


